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FICHA TÉCNICA

DIN EN ISO 5534:2004

Calculado

Critério

Matéria Seca

Gordura em Extrato Seco

24,7g

1,1g

Mínimo Máximo Método

50,00%

40,00%

54,00%

48,00%

4. PARÂMETROS ESPECÍFICOS DO PRODUTO

4.1. Características Fisico - Químicas

Proteínas

Sal

23,7g

16,4g

0,4g

0g

Valor Energético (kJ / Kcal)

Lípidos

Dos quais saturados

Hidratos de Carbono

Dos quais açucares

Modo de Armazenamento

Marca

Código Pautal

Por 100 g
3. VALORES NUTRICIONAIS

1307kJ / 316 kcal

Código do Artigo

QUEIJO MOZZARELLA BARRA KG

Leite de Vaca Pasteurizado (Origem: UE), sal, cloreto de cálcio, enzima microbiana, 

fermentos lácteos.

Pronto a comer

180 Dias

2978805

Conservar a temperaturas entre +0°C e +6°C

Cheeseland

1. ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO

Ingredientes

Modo de Preparação

Validade

2. PARÂMETROS ORGANOLÉPTICOS

Aspecto

Consistência /Textura

Odor / Sabor

Branco a amarelo claro, superficie fechada, sem crosta

Suave a ligeiramente ácido

Elástico, firme ao corte, macio ao elásctico com estrutura fibrosa

EAN
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X

Dimensões da Caixa

Aprox. 12,500 Kg

Aprox. 12,970 Kg

6.2. Embalagem Secundária - Caixa

Embalagem Caixa de Cartão com 5 unidades

Peso Líquido

Peso Bruto

Cumprimento:

Largura:

Altura:

52,0 cm

25,0 cm

11,5 cm

Saqueta embalada a vácuo

Aprox. 2,500 Kg

Aprox. 2,550 Kg

Dimensões da Unidade

6. Dados Logísticos

6.3. Embalagem Terciária - Palete

Nº Caixas por Camada

Nº Camadas po palete

Dimensões da Palete

6

9

Cumprimento:

Largura:

Altura:

120 cm

80,0 cm

11,0 cm

6.1. Embalagem Primária - Embalagem

Acondicionamento

Peso Líquido

Peso Bruto

Cumprimento: 23,0 cm

Largura:

Altura:

10,0 cm

10,0 cm

5. Alergénios e OGM's

OGM's

Sim

Este produto não é geneticamente modificado

Alergénios
Leite e Lactose

Enterotoxina Estafilococica /25 g Ausência

Listeria Monocytogenes / 25 g Ausência

/1 g 1000

Referência

Coag. Pos. Staphylococci /1 g [10;100]ufc/g se c=2 ^ n=5

Escherichia Coli /1 g 100

Regulamento da União 

Europeia 1441/2007 e 

actualizações

4.2. Características Microbiológicas

Critério Unidade (cfu) Máximo

Enterobactérias

7. Fotografia do produto acabado

Elaborado:__________________________ Aprovado:_________________________ Página 2 de 2


